
Weihnachtsverlosung Unsere beliebten
Weihnachtsklassiker

Traditionell nimmt jede 
Bestellung an unserer 
Weihnachtsverlosung teil. 
Die 3 Gewinner erhalten 
einen Einkaufsgutschein 
im Wert von 30,- / 20,- 
und 15,- €.

Kesselfrische
Wiener Würstchen

KAUFE 3 Paar
ERHALTE 4 Paar

Meine Adresse:

Name   .................................................................................... Telefon   .................................................................................

Straße, Nr.   .............................................................................. Abholdatum   .......................................................................

PLZ, Ort   ..................................................................................    E-Mail-Adresse   ......................................................................

Metzgerei Herre • Florian Lohr
In der Vorstadt 19 • 88299 Diepoldshofen

Telefon: 07561 34 06 • info@metzgerei-herre.de
www.wildspezialitaeten-herre.de

Ihr Bestellschein ist zugleich Teilnahmeschein für die Weihnachtsverlosung.

Eine kleine Auswahl 
unserer Weihnachts- und 

Silvesterempfehlungen

Mein Weihnachtsbestellschein

gültig von Dienstag, 16.12.2025 bis Mittwoch, 31.12.2025
Bitte bestellen Sie der Frische halber bis 

zum 19.12. für Weihnachten vor.

Menge (g/kg/Stück) Artikel
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Putengeschnetzeltes
natur oder pfannenfertig mariniert 1oo g. € 1,77

Putenschnitzel 
natur oder pfannenfertig mariniert 1oo g. € 1,87

Kikok Maishähnchenfilet
mit Haut, pfannenfertig gewürzt 1oo g. € 2,22

Frisches Geflügel
natürlich aus unserer Region

Krustenbraten
natur oder backofenfertig gewürzt 1oo g. € 1,28

Cordon Bleu 
mit saftigem Schinken und Käse 1oo g. € 1,48

Schweinefilet
am Stück oder als Medaillons geschnitten 1oo g. € 1,78

Schweinefilet „Jäger Art“
gefüllt mit Waldpilzen, geräuchertem Schinken,  
Kräutern und Kalbsbrät (bitte vorbestellen) 1oo g. € 2,22

Gefüllter Schweinerollbraten
mit Schinken und Käse oder Rauchfleisch  
und Zwiebeln (bitte vorbestellen) 1oo g. € 1,78

Saftiges Schweinefleisch
natürlich aus unserer Region

Frischer Bierschinken
mit reinen Naturgewürzen 1oo g. € 1,68
Nackte Bratwurst 
laufend frisch 1oo g. € 1,36
Krakauer im Ring
mit deftigem Kümmelgeschmack 1oo g. € 1,48
Saftiger Nussschinken
gepökelt und kräftig geräuchert 1oo g. € 1,87
Haussalami
im Naturreifeverfahren hergestellt 1oo g. € 2,14
Feiner Fleischsalat
laufend frisch 1oo g. € 1,36
Bauernrauchfleisch
mager oder durchwachsen 1oo g. € 2,22
Fleischkäse
zum Selberbacken in der Form 1oo g. € 1,26

Frische Wurst und Schinken
das schmeckt zur Weihnachtszeit nochmal so gut

Weitere
Weihnachtsknüller
Schweineschnitzel

natur oder pfannenfertig 
paniert

1oo g € 1,34
Gemischtes

Metzgerhackfleisch
laufend frisch durchgedreht

1oo g € 1,36

Wildspezialitäten
Bitte vorbestellen, ansonsten nur solange unser Vorrat reicht.

Vom Reh aus heimischen Wäldern:
•	 Rehkeule
•	 Rehedelgulasch
•	 Rehragout wie gewachsen

•	 Rehrückenfilet
•	 Rehfilet
•	 Rehmedaillons

Vom Hirsch von der Adelegg:
•	 Hirschbraten
•	 Hirschedelgulasch
•	 Hirschmedaillons

•	 Hirschrücken
•	 Hirschfilet
•	 Hirschrouladen

Wildspezialitäten:
auf trockenen  Hölzern kalt geräuchert

•	 Rehsalami
•	 Rehsalami 

mit Waldhonig Fenchel
•	 Rehschinken
•	 Rehknacker
•	 Rehlandjäger 

mit Kürbiskörnern

•	 Hirschsalami
•	 Hirschlandjäger
•	 Hirschschinken
•	 Hirschhartwurst
•	 Wildschweinknacker
•	 Wildschweinbauch
•	 Wildschweinleberwurst 

mit Preiselbeeren

Vom Wildschwein aus heimischen Wäldern:
•	 Wildschweinbraten
•	 Wildschwein Edelgulasch

•	 Wildschweinrücken
•	 Wildschweinfilet

Zartes Rindfleisch 
vom heimischen Jungrind aus hauseigener Schlachtung

Rinderrouladen
natur oder klassisch gefüllt 1oo g. € 2,68

Sauerbraten 
pikant eingelegt 1oo g. € 2,44

Außerdem aus hauseigener Schlachtung: 
Butterzarter Rostbraten und Rumpsteaks, 
Rinderfilet und Rinderfiletsteaks sowie zart 
gelagerter Rinderbraten.

Wir empfehlen 
besonders

Hausgemachte 
Wildfleischsülze

mit Pistazien

1oo g € 2,68

Wild-Fertiggerichte

•	 Gulasch im Glas  
(Reh/Hirsch)

•	 Braten im Glas  
(Reh/Hirsch)

•	 Kochbeutel Reh /
Hirsch / Braten 
(4-5 Portionen mit  
deftiger Wildsoße,  
fertig gekocht)

•	 Kochbeutel Reh/
Hirsch Gulasch  
(4-5 Portionen, mit Soße 
deftig fertig gekocht)

vom Reh und Hirsch als Braten 
oder Gulasch mit Wildsoße, 

4-5 Portionen

Wir empfehlen
Rehkeule ohne Knochen

aus heimischen Wäldern

1oo g € 3,49
Rehbratwürste
mit Wildkräutern

1oo g € 2,46
Allgäuer Hirschhartwurst

mit reinen Naturgewürzen

je Stück € 6,9o

Gulasch gemischt
butterzart und mager

1oo g € 1,58

Hausgemachte
Spezialitäten

Leckere Brätknödel
 und Brätspätzle

Wir wünschen Ihnen und Ihrer Familie frohe 
Weihnachten und ein glückliches und 

gesundes neues Jahr 2026.

Ihre Metzgerei Herre 
mit dem gesamten Team


