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«  *: " .Bitte bestellen Sie der Frlsche halber bis * :
5 zum 1K2 12 fur Welhnqch’ren VOr: :

Meine Adresse: o

Traditionell nimmt Jede i Y ettimachtabladdiber
Ihr Bestellschein ist zugleich Teilnahmeschein fur die Weihnachtsverlosung. BeSTe”Uﬂg an UNSCA Z ' Ke.sselfriscihe
Welhnachisverlosungf W Wiener Wurstchen
Metzgerei Herre * Florian Lohr Die 3 Gewinner erhalfen © _ ' @y KAUFE 3 Paar | ‘,
In der Vorstadt 19 - 88299 Diepoldshofen einen EinkaufsguiSCREIn QI <T{| ERHALTE 4 Paar

Telefon: 07561 34 06 * info@metzgerei-herre.de im Wert von 30,- / 20,-
www.wildspezialitaeten-herre.de und 15,- €.
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PWeitete N Saftiged Sctweineflecact Zarted Kndflecdch | Lir gt
I eiteactitsbnciller & natiirlich aus unserer Region p vorg Reg tlmd rI;lirsc:Jrh G||<sj Brc;’ren
, oder Gulasch mit WildsoBe,
' 4-5 Portionen

Gulasch im Glas

aniert
k *. Cordon Bleu Saverbraten - (Reh/Hirsch)
loog mit saftigem Schinken und Kése loog. €148  ionteingelegt 100 g. € 2,44

-

vom heimischen Jungrind aus hauseigener Schlachtung

Schweineschnitzel mi‘i.': Krustenbraten Rinderrouladen -
natur oder pfannenfertig natur oder backofenfertig gewUrzt 1oo g. €128 |\ ir oder Klassisch gefollt 100 g. € 2,68

Braten im Glas

€178 AuBerdem aus hauseigener Schlachtung: (Reh/Hirsch)
1 Butterzarter Rostbraten und Rumpsteaks, Kochbeutel Reh /

CSgEnics r SChSW’r"eil?efc;lllet Is Medaill hnitt loo
Metzgerhackfleisch am Stuck oder als Medaillons geschniften g.

lautend frisch durchgedreht gg:})‘ﬁi’i‘fe\fv"ﬁ;é’ié‘e’geg’e‘gg;heﬁem < Rinderfilet und Rinderfiletsteaks sowie zart Hirsch / Braten
loog Krautern und Kalbsbrat (bitte vorbestellen) 100 g. € 2,22 gelagerter Rinderbraten. : S giontigly e ingh
deftiger WildsoBe,
Gulasch gemischt [N Gefullter Schweinerollbraten g calitiiton fertig gekocht)
butterzart und mager mit Schinken und Ké&se oder Rauchfleisch %W@Z
und Zwiebeln (bitte vorbestellen) 100 g. € 1,78  Bitte vorbestellen, ansonsten nur solange unser Vorrat reicht. K‘PChbeUiel Reh/
SE S ST P ' Hirsch Gulasch
X ’ om Rehn aus neimischnen aiaern: B (4_5 Porﬂonen, mit SoBe
672/6646'/5@ %/M und &S)C/‘W e Rehkeule e Rehrickenfilet - deftig fertig gekocht)
das schmeckt zur Weihnachtszeit nochmal so gut * Rehedelgulasch * Rehfilet "
it reinen Nat y 100 g. € 1,68 x
:;' rel'(:enB Oiurge\;vurzen g Vom Hirsch von der Adelegg:
IoSfcén defrisgc:]wurs 100 g. € 1,36 e Hirschbraten e Hirschricken
Ylavwagemachte I o T A  Hirschedelgulasch  Hirschfilet
Spezialititon e loog. €148 ° Hirschmedaillons « Hirschrouladen |
Leckere Bratknodel Saftiger Nussschinken Vom Wildschwein aus heimischen Waldern: Rehkeule ohne Knochen
und Bratspatzle gepodkelt und kraftig gerduchert lo0 g. € 1,87 « Wildschweinbraten e Wildschweinricken aus heimischen Waldern
Haussalami » Wildschwein Edelgulasch « Wildschweinfilet 100 g
im Naturreifeverfahren hergestellt 100 g. € 2,14 ;
Feiner Fleischsalat W'HSP?Z'OI"OJ?P: calt qerS T Rehbratwurste
laufend frisch 100 g. € 1,36 S i O~ CTIRCI OCTOR mit Wildkrdutern
: * Rehsalami * Hirschsalami
g Il Y B ¢ * Rehsalami * Hirschlandjager e° 9
mager oder durchwachsen loo g. € 2,22 : _ ; ”
Fleischkéise mit Wold.homg Fenchel . H!rschschlnken ‘ Allgduer Hirschhartwurst
zum Selberbacken in der Form 100 g. € 1,26 * Rehschinken 7 HI.rSCthII’fV!IUI’Sf mit reinen NaturgewUrzen
. l * Rehknacker * Wildschweinknacker i
2 Gfulany a (/ZW C%Méé « Rehlandjager « Wildschweinbauch S SIS
Hausgemachte o / mif KOrbiskornern » Wildschweinleberwurst
natur”Ch aus unserer Reg’on m”’ Pre|se|beeren

Wildfleischsulze

Rk isjazien P e R Wir winschen Ihnen und Ihrer Familie frohe
natur oder pfannenfertig mariniert 100 g. € 1,77

loog Weihnachten und ein gluckliches und

Putenschnitzel
natur oder pfannenfertig mariniert loo g. € 1,87 gesundes neues Jahr 2026.

Kikok Maishdhnchenfilet "hf e Metzgerei Herre
mit Haut, pfannenfertig gewUrzt 1o0 g. € 2,22 mit dem gesamten Team




